
Al onze gerechten komen uit eigen keuken en
worden met passie en zorg bereid. Wij gaan
tijdens de bereiding van onze gerechten zeer
zorgvuldig om met uw voedselallergie of
voedselintolerantie. Wij verzoeken voordat u uw
gerechten bestelt duidelijk uw allergieën of
intoleranties kenbaar te maken.

Duurzame vis (MSC)
Vegetarisch gerecht
Veganistisch gerecht
Lactosevrij gerecht

FOCACCIA   € 7,-
met truffelboter en aioli

Rio Lindo | Viura - Chardonnay | SP
Leffe Blond

Leth | Grüner Veltliner (BIO) | OOS
Tripel Karmeliet

Savian | Merlot (BIO) | IT
Seizoensbier

DAGSOEP
vraag de bediening naar het aanbod

MENUKAART
We serveren graag een 3-gangen
keuzemenu voor € 35,-, waarbij het menu
zelf kan worden samengesteld.

Liever één of twee gangen? De gerechten zijn
ook los te bestellen: voorgerecht € 9,50,
hoofdgerecht € 22,50 en dessert € 8,-.

GRAVAD LACHS
zalm met lokale mosterd, dille, gefrituurde
kappertjes en zoetzure rode ui

BIETENTARTAAR
gerookte bietentartaar met blauwe kaas
van Bij Bert, paddenstoelen duxelle, peer,
honing-crème

HERTENCARPACCIO
met geroosterde bospaddenstoelen,
truffelmayo, rucola en crispy spek crumble

VOORGERECHTEN

Kleine Oranjerie | Shiraz | Z-A
Seizoensbier

Savian | Merlot (BIO) | IT
Seizoensbier

Rio Lindo | Viura- Chardonnay | SP
Leffe Blond

HERT BOURGUIGNON
met aardappelmousseline en rode kool

BIEFSTUK DE MEENTHE + € 3,-
knolselderij crème, bospaddenstoelenmix,
spruitjes en koffie-balsamico jus

VANGST VAN DE DAG 
vraag de bediening naar het aanbod

HOOFDGERECHTEN

Leth | Grüner Veltliner (BIO) | OOS
Leffe Blond

KASTANJE PADDENSTOELEN
HACHEE
met bloemkool panna cotta, 
amandelen en walnoten

Rio Lindo | Viura - Chardonnay | SP
Tripel Karmeliet

TORTELINNI
met pompoensaus, gerookte amandelen
en Parmezaanse kaas

Weinhaus Steffen | Beerenauslese | DE

HEMELSTOETJE
met pruimenkaneelcoulis, Speculaas-
crumble en mascarpone

NAGERECHTEN

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd
met aardappelgarnituur en salade

PX | Pedro Ximenez| SP

PURE CHOCOLADE MOUSSE
met hazelnoot-crumble en amarena-kers

Weinhaus Steffen | Beerenauslese | DE

AMARETTO PARFAIT 
met huisgemaakte kletskop en
karamelsaus
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