
 

    

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 
 
 
Welkom in Theaterrestaurant De Meenthe. We 
serveren u graag een 3-gangen keuzemenu voor 
€35,00 welke u zelf kunt samenstellen. 
 
Losse prijzen: voorgerecht €9,50 hoofdgerecht 
€22,50 en dessert €8,- 
 

F O C A C C I A  € 7 , 0 0  

tomatentapenade | olijfolie met zeezout  

 

V O O R G E R E C H T E N  

 

D A G S O E P  

vraag de bediening naar het aanbod 

 

W A T E R M E L O E N S A L A D E  

jalapeño | komkommer | lente-ui | Oosterse 

dressing 
 Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon | SP  
 Leffe Blond 
 

G E M A R I N E E R D E  G A M B A ’ S  

krokant rijstvel | radijssalade | avocado | 

Sriracha mayonaise 
Le Reveur | Chardonnay | FR 

     Tripel Karmeliet 
 

G E R O O S T E R D E  K A L F S C A R P A C C I O  

meloen | hazelnootcrumble | bieslook | limoen | 

hazelnootolie 
     Sand Stone | Castelão-Syrah | POR      
 Seizoensbier 

 

H O O F D G E R E C H T E N  

 
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
aardappelgarnituur en salade 
 

L A M S S T O O F   

aubergine | tomaat | kaneel | feta | krokant 

pitabrood 
 Sand Stone | Castelão -Syrah | POR 
      Tripel Karmeliet 

 

B I E F S T U K  D E  M E E N T H E  +  € 3 , 0 0  

rumpsteak | chimichurri | trostomaat | zomerse 

groenten | wortel-gembercréme 
    Sand Creek | Merlot | POR         
    Seizoensbier  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

V A N G S T  V A N  D E  D A G   

vraag de bediening naar het aanbod 
    Le Reveur | Chardonnay | FR             
    Leffe Blond 
 

K I K K E R E R W T E N C U R R Y  

bloemkool | sugar snap | rode ui | geroosterde 

pinda 
    Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon | SP 
    Leffe Blond 
  

G E V U L D E  A U B E R G I N E  

tomaat |  paprika | munt | feta | cashewnoten | 

wortel-gembercréme  
     Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon | SP  
 Tripel Karmeliet 
 
 

D E S S E R T S   

 

 

H E M E L S T O E T J E           

Mascarpone | Bastogne crumble | coulis van rood 

fruit en limoncello  
 Weinhaus Steffen | Beerenauslese | DE  
 

F R A M B O Z E N  C H E E S E C A K E   

 witte chocolade | vers fruit 

 Weinhaus Steffen | Beerenauslese | DE  
 

F R U I T C O C K T A I L  

vers fruit | bloedsinaasappel sorbetijs
 Weinhaus Steffen | Beerenauslese | DE  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 

 
 

Al onze gerechten komen uit eigen keuken en 

worden met passie en zorg bereid. 

 

Wij gaan tijdens de bereiding van onze gerechten 

zeer zorgvuldig om met uw voedselallergie of 

voedselintolerantie. Wij verzoeken voordat u uw 

gerechten bestelt duidelijk uw allergieën of 

intoleranties kenbaar te maken. 

 

Duurzame vis (MSC)  
          Vegetarisch gerecht 

          Veganistisch gerecht 

          Lactosevrij gerecht 

 


