
 
    

 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Welkom in Theaterrestaurant De Meenthe. We 
serveren u graag een 3-gangen keuzemenu voor 
€35,00 welke u zelf kunt samenstellen. 
 
Losse prijzen: voorgerecht €9,50 hoofdgerecht 
€22,50 en dessert €8,- 
 
B R E E K B R O O D  € 7 , 0 0  
met walnotenboter en zwarte knoflook-aioli 
 
 
V O O R G E R E C H T E N  
 
 
D A G S O E P  
vraag de bediening naar de soep van de dag 
 
D O R A D E  T A R T A A R  
met olijven, artisjok, venkel en citroen 
 Le Reveur | Chardonnay | FR     
 Brouwerij ’t IJ, ijwit 
 
C A M E M B E R T  
op toast met sjalottencompote  

Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon | SP  
Tripel Karmeliet 

 
H E R T E N C A R P A C C I O  
met truffelmayonaise, beukenzwammen, rucola, 
zilverui, Parmezaan en pijnboompitten  
     Sand Stone | Castelão-Syrah | POR      
 Seizoensbier 
 
 
H O O F D G E R E C H T E N  
 
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
aardappelgarnituur en salade 
 
W I L D P A S T E I  
stoof van drie soorten wildvlees met ingelegde 
rode kool 
 Sand Stone | Castelão -Syrah | POR 
      Tripel Karmeliet 
 
B I E F S T U K  D E  M E E N T H E  +  € 3 , 0 0  
rumpsteak met paddenstoelen, bockbierjus, 
pastinaakcrème en gepofte Chiogga biet 
    Sand Creek | Merlot | POR         
    Seizoensbier  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
V A N G S T  V A N  D E  D A G   
vraag de bediening naar de vangst van de dag 
    Le Reveur | Chardonnay | FR             
    Leffe Blond 
 
R A V I O L I   
met pompoen en amandelen 
    Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon | SP 
    Leffe Blond 
  
G E V U L D E  P O R T O B E L L O  
met geitenkaas, spinazie, pecannoot en 
pastinaakcrème    
     Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon | SP  
 Tripel Karmeliet 
 
 
D E S S E R T   
 
 
H E M E L S T O E T J E           
met pruimenkaneelcoulis, Speculaas-crumble en 
mascarpone  
 Weinhaus Steffen | Beerenauslese | DE  
 
S H O R T B R E A D   
Koekbodem, zachte caramellaag en chocolade 
      Weinhaus Steffen | Beerenauslese | DE  
 
C H O C O L A D E  &  Z O E T   
chocolademousse en gekarameliseerde peer
 Weinhaus Steffen | Beerenauslese | DE  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

Al onze gerechten komen uit eigen keuken en 
worden met passie en zorg bereid. 
 
Wij gaan tijdens de bereiding van onze gerechten 
zeer zorgvuldig om met uw voedselallergie of 
voedselintolerantie. Wij verzoeken voordat u uw 
gerechten bestelt duidelijk uw allergieën of 
intoleranties kenbaar te maken. 
 

Duurzame vis (MSC)  
          Vegetarisch gerecht 

          Veganistisch gerecht 

          Lactosevrij gerecht 

 


