
 
 
 
 
 

 
 

Al onze gerechten komen uit eigen keuken en 
worden met passie en zorg bereid. 
 
Wij gaan tijdens de bereiding van onze gerechten 
zeer zorgvuldig om met uw voedselallergie of 
voedselintolerantie. Wij verzoeken  voordat u uw 
gerechten bestelt duidelijk uw allergieën of 
intoleranties kenbaar te maken. 
 

           Vegetarisch gerecht 

 
         

 

 
 
 
 
 
 
 
 
I T A L I A A N S  K R U I D E N B R O O D  € 6 , 0 0  
met pesto en olijven tapenade 
 
V O O R G E R E C H T E N   
 
D A G S O E P  € 6 , 9 5  
vraag de bediening naar de soep van de dag 
 
C A R P A C C I O  V A N  S E R A N O H A M  € 9 , 9 5  
gekarameliseerde groene appel, vijgen en 
geroosterde hazelnoot 
 Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon |  
     SP| €4,70  
  Tripel Karmeliet | €5,50 
 
S A L A D E  B L A U W S C H I M M E L K A A S  € 9 , 0 0  
met Blue de Wolvega, peer, radicchio en  
walnoten  
       Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon |  
     SP| €4,70  
  Tripel Karmeliet | €5,50 
 
G E R O O K T E  M A K R E E L  € 9 , 9 5  
geroosterd brioche broodje, Amsterdamse ui, 
radijs en citroen-dille mayonaise 
     Le Reveur | Chardonnay | FR | €5,20  
  Leffe Bruin | €5,00 
 
S T E A K  T A R T A A R  € 9 , 9 5  
met aardappelschuim, gepekelde eidooier en een 
Parmezaan krokantje  
     Sand Stone | Castelão-Syrah | POR | €6,20  
     Leffe blond | €5,00 
 
 
H O O F D G E R E C H T E N   
 
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
aardappelgarnituur en groente. 
 
S C H A R R E L  K I P F I L E T  € 2 1 , 5 0  
in Oosterse bouillon met geblancheerde 
voorjaarsgroenten 
 Mundo Yuntero | Verdejo-Sauvignon |  
     SP| €4,70  
     Leffe blond | €5,00 
 
B I E F S T U K  D E  M E E N T H E  € 2 3 , 5 0  
geserveerd met een pesto-jus 
  Sand Stone | Castelão-Syrah | POR | €6,20  
     Leffe Bruin | €5,00 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
V A N G S T  V A N  D E  D A G  € 2 1 , 5 0  
wisselend gerecht van vis 
 Le Reveur | Chardonnay | FR | €5,20       
     Leffe Blond | €5,00 
 
L A M S K O T E L E T J E S  € 2 3 , 5 0  
met gegrilde groene asperges, zoete 
aardappelpuree en jus van Zwolse mosterd 
      Le Reveur | Chardonnay | FR | €5,20       
      Tripel Karmeliet | €5,50 
 
R I S O T T O  € 1 7 , 5 0  
met rode biet, asperge, oesterzwam en geitenkaas  
      Sand Creek | Merlot | POR | €4,70        
      Maallust seizoensbier | €5,50 
 
K A A S  T O R T E L L I N I  € 1 7 , 5 0  
met Italiaanse kruidensaus, Parmezaan en rucola 
      Sand Creek | Merlot | POR | €4,70        
      Brouwerij ‘t IJ IJwit | €5,50 
 
 
D E S S E R T   
 
F R A M B O Z E N  C H E E S E C A K E  € 9 , 0 0   
met pure chocolade en pistache crumble 
 Heaven on Earth | Muscat | ZA | €5,00 
 
B R I T S E  B R O O D P U D D I N G  € 8 , 0 0   
van brioche en rabarber, geserveerd met  
vanille ijs 
 Heaven on Earth | Muscat | ZA | €5,00 
 
T I R A M I S U  P A R F A I T  € 7 , 0 0    
 Heaven on Earth | Muscat | ZA | €5,00 
 

 


